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IHR EVENT BEI MINISCHOGGE!!
Secmevent oder S Yivatantass

miniSchoggi wurde im Februar 2014 gegriindet und ist auf professionelle Kurse und Events spezialisiert. Das
miniSchoggi-Team besteht aus gelernten Backern, kreativen Konditoren und echten Chocolatiers.

Tagtaglich leben wir mit dem leidenschaftlichen Drang zu neuen Kreationen. Bei uns bekommen Sie einen

Einblick in die ofenfrische Brotwelt, die Herstellung von filigranen Tortenkreationen oder in die suisse Welt der

Schokolade. Dies stets mit dem Ziel, dass einzigartige, frische Kreationen selbst hergestellt werden und das
Erlebnis, Wissen, Teamwork und Freude vereint.

Seit Februar 2020 sorgt unsere neu erdffnete Eventlocation in Zirich Adliswil mit fiinf verschiedenen
Eventraumen fiir ein ideales Ambiente wahrend des Events. Besuchen Sie uns doch bald mit Ihrem Team oder
Kunden und tauchen Sie selbst in die kulinarische Welt ein.

Wiinschen Sie lieber einen Event direkt bei Ihnen in der Firma, an einer Messe, auf dem Schiff oder in
der Berghutte? Kein Problem, miniSchoggi ist schweizweit mobil! Gerne fiihren wir lhren Event in Ihrer

Wunschlocation durch und bringen alle bendétigten Materialien mit.

Wir freuen uns auf eine Anfrage, um Ihren nachsten Event kulinarisch zu bereichern!

www.miniSchoggi.ch 044 4801414 | events@minischoggi.ch
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Kreieren Sie als Team, in der Gruppe oder mit Kun-
den eigene Pralinen und Truffes unter Anleitung
unseres Chocolatiers! Mit siissen, frischen Fillun-
gen wie Karamell, Vanille, Mango, Champagner,
Haselnuss und dunkler Schokolade sowie unzahli-
gen Dekorationsmaglichkeiten sorgen wir fiir stisse
Stunden und viel Spass an lhrem Event!

Am Ende des Events nehmen Sie Ihre 35 edel ver-
packten und selbst hergestellten Pralinen & Truffes
sowie eine Rezeptbroschiire flir die Herstellung
von eigenen Pralinen & Truffes mit nach Hause.

~ -

EVENTDAUER
2 Stunden

EVENTPREIS

Ab 6 Personen CHF 85.- pro Person
Ab 30 Personen erhalten Sie ein
individuelles Angebot von uns.

TEILNEHMERZAHL

6 - 80 Personen Adliswil
20 - 300 Personen Extern

EVENTORT

Zurich Adliswil oder an
Ihrem Wunschort

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch

1. Pralinenschalen mit sechs 2. Mit flussiger Schokolade 3. Die fertigen Pralinen &
verschiedenen Fillungen fillen verschliessen & ausdekorieren Truffes schon verpacken

, W.miniSchoggi.ch




Schoftotadertafiln

releren

1. Zutaten aussuchen 2. Vermischen, giessen 3. Tafel ausdekorieren

In unserem 1 h 30 min Schokoladentafelevent giesst jede

chlﬂ:lge Eckdaten Person zwei Sc‘hoggltafeln sowie ein SFhokoIade%nherz. Es
stehen lhnen viele erlesene Zutaten wie Kakaonibs, Corn-
flakes, Niisse und gefriergetrocknete Friichte zur Auswahl, -

EVENTDAUER die mit der Schokolade vermischt und in die Tafeln gegos- . Erlesene Zutaten

1h 30 Minuten sen werden konnen. Anschliessend konnen Sie die ge- stehen lhnen
zZur AuswaM:

gossenen Tafeln noch mit verschiedenen essharen Bliten, ) i
Zuckerperlen, Friichten und andern hochwertigen Zutaten gerostete Niisse
EVENTPREIS dekorieren. Schon verpackt nehmen Sie die Kunstwerke am verschiedene Gewiirze

Ab 8 Personen CHF 65.- pro Person Ende mit nach Hause, wo sie stolz prasentiert und gemein- gefriergetrocknete Friichte
Ab 30 Personen erhalten Sie ein
sam verkostet werden.

individuelles Angebot von uns. knuspriger Krokant

kandierter Ingwer
TEILNEHMERZAHL TR T ' - Kakaonibs

8 - 80 Personen Adliswil
20 - 300 Personen Extern

EVENTORT

Zurich Adliswil oder
Wunschort

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch



SLruclhachofolade

Wich’cige Eckdaten

EVENTDAUER
2 Stunden

EVENTPREIS
Ab 10 Personen CHF 120.- pro Person

TEILNEHMERZAHL
10 - 20 Personen Adliswil

EVENTORT
Zurich Adliswil

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch

se‘bstgemacht

Bruchschokolade — so frische Schokolade hat lhr Team
sicherlich noch nie gegessen.

Sie sind auf der Suche nach Kunden- oder Mitarbeiter-

geschenken, die Ihr Team oder Management selbst her-

stellen kann? Oder wollen zusammen mit Ihrem Team ein

tolles schokoladiges Event durchfiihren? Unser Bruch-

schokoladenevent ist genau das Richtige fiir Sie, denn

wer liebt schon nicht frische Schokolade und dann noch
dazu selbst gemacht!

An diesem Event zeigen wir lhnen, wie man aus ver-
schiedenen erlesenen Zutaten leckere Bruchschokolade
selbst herstellen kann. Jede teilnehmende Person stellt
flinf verschiedene Schokoladenplatten her, welche ins-
gesamt rund 1.25 kg feinste Bruchschokolade ergeben.
Diese konnen dann entweder fein sauberlich geschnitten
oder in beliebig grosse Stiicke gebrochen werden.

|_assen Sie sich verfihren

von ausergewéhnhchen

Geschmacl(sexp|osionen:

Ananas-Kokosschokolade
Passionsfruchtschokolade
Waldbeerschokolade mit Mandeln
Erdbeer-Pistazienschokolade
Matchaschokolade
Karamellschokolade




Samichlaes | fofy

Wich’cige Eckdaten
Stellen Sie in der Adventszeit schokoladige Samichlaus-

EVENTDAUER stiefel her, die, gefillt mit feinsten, selbst hergestellten
2 Stunden Truffes, als ideales Geschenk dienen.

Tauchen Sie mit uns in die Welt der Schokolade ein und
EVENTPREIS stellen Sie im Verlaufe des Teamevents Ihre eigene Scho-
Ab 6 Personen CHF 85.- pro Person koladenfigur (Samichlaus oder Stiefel) wie auch 14 edle
Ab 30 Personen erhalten Sie ein T ey (YT (el 5T ie K Il Vanill
individuelles Angebot von uns. Truffes her. Mit frischen Fiillungen wie Karamell, Vanille,
Haselnuss und Champagner sowie unzéhligen Dekora-
TEILNEHMERZAHL tionsmaglichkeit sorgen wir fiir siisse Stunden und viel

|
6 - 50 Personen Adliswil Spass an lnrem Event!

20 - 50 Personen Extern
Am Ende des Events darf jede Person seine selbst ge-

gossene Schokoladenfigur (einen Stiefel oder einen Sa-
EVENTORT michlaus) zusammen mit 14 frisch hergestellten Truffes

Zirich Adliswil oder mit nach Hause nehmen.
Wunschort

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch

. ~-www.miniSchoggi.ch 0444801414 events@miri'l’s'choggi.ch



igle Secls

dekorieren

Wich’cige Eckdaten

EVENTDAUER
2 Stunden

EVENTPREIS

Ab 6 Personen CHF 85.- pro Person
Ab 30 Personen erhalten Sie ein
individuelles Angebot von uns.

TEILNEHMERZAHL

6 - 50 Personen Adliswil
20 - 50 Personen Extern

EVENTORT

Zurich Adliswil oder an
lhrem Wunschort

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch

1. Auf den vorgegossenen High 2. Mit der gewiinschten Puder- 3. High Heel mit Zuckerperlen

Heel Muster dressieren farbe anpinseln fertig verzieren
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Wer braucht schon einen Schuh aus Glas, wenn man
einen High Heel aus Schokolade haben kann?

Zu Beginn des Events kreieren Sie Ihre eigene Scho-

koladentafel. Danach kann der vorgegossene Scho-

koladenschuh mit filigranen Schokoladenmustern

verziert werden. Damit der Schuh noch eindrucksvol-

ler wirkt, versehen Sie diesen mit edlen Perlen und

arbeiten gleichzeitig mit verschiedenen Spitzendeko-
rationen aus essbarem Cake Lace.

Damit der Schokoladenschuh auch zum richtigen Hin-

gucker wird, bepinseln Sie ihn mit einer essbaren

Metallic Farbe. Abschliessend wird der Schuh auf die

selbstgemachte Schokoladentafel geklebt und schon
verpackt.




Unser Osterhasenevent eignet
sich fur Jung & Alt!

Planen Sie einen Kundenanlass
in lhrer Firma mit Kindern und Er-
wachsenen, so ist dieser Eventtyp
sicherlich das Richtige um grosse
wie auch kleine Schleckm@uler zu
begeistern.

1. Osterhasenform mit 2. Die Osterhasenform mit Scho- 3. Hase mit Schokolade
Schokolade schminken kolade auspinseln ausgiessen

Wir zeigen Ihnen Schritt fiir Schritt, wie Sie lhren Schoko-

chh’clge Eckda’cen ladenhasen schminken, mit Schokolade auspinseln und
giessen konnen.

EVENTDAUER Jede teilnehmende Person darf seinen eigenen Schoko-
2 Stunden ladenosterhasen herstellen. Dabei haben Sie verschie-
dene hiibsche Osterschokoladenformen zur Auswahl.
Ausserdem konnen Sie 7 Schokoladenostereier mit ver-

EVENTPREIS schiedenen leckeren Pralinenfiillungen veredeln und in-

Ab 6 Personen CHF 85.- pro Person o . . - F S y ' =, ' , N .
Ab 30 Personen erhalten Sie ein dividuell ausdekorieren. Am Ende des Events darf jede EYsne \ N
individuelles Angebot von uns. Person den selbst gegossen Schokoladenosterhasen ” w

und die Pralinenostereier schon verpacken und mit nach _ d y .5 . \
TEILNEHMERZAHL Hause nehmen. ‘ WA N\ */ . /

6 - 50 Personen Adliswil
20 - 50 Personen Extern

EVENTORT

Zurich Adliswil oder
Wunschort

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch
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Wichtige Eckdaten c L<O I’I cren

EVENTDAUER
2 Stunden

An unserem zweistiindigen Cupcakeevent warten vier : . ; B

Cupcakes in den Geschmacksrichtungen Haselnuss- ¥ ¢ b 5 Y =~ A el el b ;i
Zitrone, Vanille-Himbeer, Stracciatella und dem Klassiker _ YN B8 HE . @ sera WISV v
EVENTPREIS Schokolade darauf, von lhnen dekoriert zu werden. -

Ab 6 Personen CHF 85.- pro Person . . . .
Zu Beginn zeigt Ihnen unserer Eventleitung verschiedene

Methoden und Techniken, mit welchen Sie Ihre Cupcakes
veredeln kdnnen. Sie lernen, wie Schleifen, kleine Rosen,
TEILNEHMERZAHL filigrane Blumen und Blatter entstehen und wie diese
6 - 30 Personen Adliswil hiubsch auf den einzelnen Cupcakes arrangiert werden.

Am Ende des Cupcakeevents nimmt jede Person die

vier kiinstlerisch selbst ausdekorierten Cupcakes mit

nach Hause. Alle Teilnehmenden erhalten zudem eine

ausflihrliche Rezeptbroschiire fiir die Herstellung von
eigenen Cupcakes zu Hause.

EVENTORT
ZUrich Adliswil

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch

events@minisch@ggi.ch | 0444801414 | www.miniSchoggi.ch 17
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An diesem Event werden insgesamt 4 verschiedene

. . Guetzli hergestellt. Es gib Zimtsterne, Brunsli, Spitzbu-
WIChtlge Ecl«:la’cen ben und selbstverstdndlich ganz klassisch Maildnder-
li. Es ist zu beachten, dass an diesem Event nicht die
EVENTDAUER Herstellung der Teige, sondern die Verarbeitung und
2 Stunden Vollendung der Guetzli im Fokus steht. Aufgrund der
kurzen Zeit ist es nicht mdglich, die Teige am Kurstag
herzustellen, demnach wird das von uns bereits am »
EVENTPREIS Vortag gemacht. Fe
Ab 10 Personen CHF 95.- pro Person
Am Ende des Guetzlievents geht jede Person mit einer
gut gefiillten Guetzlidose (ca. 80 - 100 Guetzli) nach ¥
Hause. Zudem erhadlt jede Person noch ein Rezeptheft
mit allen Guetzlirezepten und Anleitungen zum Nach-
machen fir daheim.

TEILNEHMERZAHL
10 - 20 Personen Adliswil

EVENTORT

Zurich Adliswil

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch
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In diesem Event nehmen wir Sie mit auf eine Reise in

chh’clge Eckda’cen eine langst vergessene kulinarische Ziircher Kultur

und erwecken den traditionellen Tirggel wieder zum
Leben. Bis in das Jahr 1840 hatten nur Ziircher Stadt-
EVENTDAUER backer das Recht, Tirggel herzustellen.

1h 30 Minuten

Wir zeigen Ihnen, wie das leckere Honig-Gebéack (auch
bekannt als Zurcher-Tirggel), das nur aus wenigen Zu-
EVENTPREIS taten wie Mehl, Honig und Gewiirzen besteht, herge-
Ab 10 Personen CHF 95.- pro Person stellt und gebacken wird. Der selbst hergestellte Tirg-
gel-Teig wird spater von Hand in Form gedriickt. Dazu
verwendet man sogenannte Models, die friher aus
Holz und heute aus Kunstharz gefertigt werden. Am
Ende werden die eigenen selbst gedriickten Tirggel
noch gebacken, schon verpackt und mit nach Hause
genommen.

TEILNEHMERZAHL

10 - 15 Personen Adliswil

EVENTORT
ZUrich Adliswil

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch



SLratinencvernt
Online

. . An diesem Pralinen Onlineevent stellt jede teilnehmende
W|Cl‘|t|ge Ecl(claten Person rund 55 kostliche Pralinen und Truffes her. Drei

cremige Fillungen stehen lhnen dabei zur Verfugung.
EVENTDAUER Zwel Qer Fullungen sind l?erelts fertig und eine Fiillung
1h 30 min bis 2 Stunden wird direkt am Event gemeinsam hergestellt. Mehrere Me-
thoden zur Verfeinerung der dritten Fillung werden Ihnen
ebenfalls gezeigt. Nachdem die Fillung hergestellt und in
die Pralinenkugeln abgefiillt wurde, werden diese mit fliis-

EVENTPREIS siger Schokolade verschlossen sowie edel dekoriert.
Individuelle Preisanfrage

Danach geht es weiter mit der Verarbeitung der Truffes.
Diese werden komplett mit Schokolade umhiillt und im
TEILNEHMERZAHL Anschluss gleich in den passenden Dekorationszutaten
10 - 300 Personen gerollt. Abschliessend werden die edlen Pralinen und
Versand: Schweiz, USA, Truffes schon in den hochwertigen Kartonboxen verpackt.
meiste EU-Lander etc.

Die Boxen mit dem ganzen Material werden ein paar Tage

EVENTORT vor dem Event an jede teilnehmende Person versendet.
Online

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch

Dieser Event eignet sich hervorragend
flir nationale wie internationale Firmen
mit mehreren Standorten, da wir die
Boxen beinahe uberall hin verschicken
konnen. Die Boxen werden mit hoch-
wertigsten Zutaten gefiillt, liebevoll von
Hand verpackt und ein paar Tage vor
Eventbeginn versendet.



Guetsticvent

Wich’cige Eckdaten

EVENTDAUER
2 Stunden

EVENTPREIS

Individuelle Preisanfrage

TEILNEHMERZAHL

10 - 300 Personen
Versand: Schweiz, USA,
meiste EU-Lander etc.

EVENTORT

Online

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch

Online

Anl&sslich dieses Online-Weihnachtguetzli Events stel-
len Sie gemeinsam mit Ihren Team- oder Gruppenmit-
gliedern online lhre eigenen Guetzlis her.

Sie erhalten von uns kurz vor dem Event per Post be-
reits frisch hergestellte Teigstiicke, die in liebevoller
Handarbeit mit unseren hauseigenen Rezepten, die Sie
natirlich als ganze Rezeptsammlung in der Box auch
bekommen, zubereitet wurden. Zusammen werden
diese ausgerollt, flir das Ausstechen oder Weiterverar-
beiten vorbereitet und dann entsprechend zu leckeren
Kreationen vollendet.

Tauchen Sie zusammen mit lhren Arbeitskollegen und

Arbeitskolleginnen in die schone Vorweihnachtszeit

ein. Folgende Guetzlisorten werden am Guetzli-Back-

eventfrisch in der eigenen Kiiche hergestellt und schon

festlich dekoriert: Zimtsternen, Spitzbuben, Brunsli und
Mailanderli.
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Weil die Schokolade nach der Kreation

zudem fir ca. 10-15 Minuten in den
Kihlschrank muss, kehrt Ihr Besucher
mindestens noch einmal an lhren Stand
zurlick und kombiniert mit Unterlagen

von Ihnen kann die edle selbst gemachte
Schokolade tiberreicht werden.

Schokoladentateln | ”,
~ Ein besseren §tart in eine erfolgrelche
Wichtige Eckdater Lar Thre Kunden sttt oo i e

unterstutzen durfen.

Neue Kunden an Messen oder Ausstellungen zu ge-

winnen ist oft kein einfaches Unterfangen, denn wie

gewinnt man die Aufmerksamkeit und kann innert kiir-
zester Zeit positiv von sich iiberzeugen?

EVENTDAUER

Individuell anpassbar

EVENTPREIS

Selbst gemachte Schokolade ist da die Antwort, denn
Preis auf Anfrage

anlasslich einer Messe zieht Schokolade magisch an
und verschafft lhnen einen grossen Vorteil gegeniiber
Ihren Mitausstellern. Mit einem Schokoladenstand von
TEILNEHMERZAHL uns gewinnen Sie aber noch viel mehr als die Auf-
merksamkeit, denn anlasslich der Kreation der eignen
Schokoladentafeln verweilt der Besucher an lhrem
Stand und Sie bekommen zusétzliche Zeit, um die Be-

suchenden von lhren Dienstleistungen und Produkten
EVENTORT zu liberzeugen.

lhre Firma oder
Wunschort

Individuell

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch

iniSchoggi.c ents@mir 4gi.C events@minischoggi.ch | 044 480 14 14 | www.miniSchoggi.ch



Newndengeschientee

Uberraschen Sie lhre Kunden

Wich’cige Eckdaten

EVENTDAUER

Individuell anpassbar

EVENTPREIS

Preis auf Anfrage

TEILNEHMERZAHL

Individuell anpassbar

EVENTORT
Zirich Adliswil

EVENTSPRACHE

Deutsch oder
Englisch

Treue Kunden sind essenziell fiir die Existenz jedes Un-
ternehmens! Um sich bei Ihren Kunden auf individuelle
Art und Weise zu bedanken, haben wir die perfekte Lo-
sung fir Sie - selbst hergestellte Kostlichkeiten! Statt ein
fertiges Produkt zu beziehen, zeigen Sie lhren Kunden,
dass Sie Ihre wertvolle Zeit investieren und mit viel Herz-
blut eine frische Kostlichkeit als Dankeschon herstellen.
Dies konnen leckere Pralinen, beste Bruchschokolade
oder leckere Guetzlis sein. Sie werden sehen, die be-
schenkte Person wird diese einzigartige Wertschatzung
danken. Gerne unterstiitzen wir Sie bei der Umsetzung
eines selbst gemachten Kundengeschenkes, das garan-
tiert auf Begeisterung stosst!

Nicht nur Kunden verdienen ein besonderes Danke-
schon — investieren Sie etwas lhrer Zeit in die Herstel-
lung frischer Kreationen, um Ihre Mitarbeitenden damit
zu Uberraschen. Selbst gemachte frische Kdstlichkeiten
kommen immer gut an und werden garantiert geschatzt.
Schenken Sie daher anldsslich der ndchsten Gelegenheit
eine selbst gemachte Kostlichkeit. Wir unterstiitzen Sie
mit besten Zutaten, modernem Equipment sowie profes-
sioneller Eventleitung, damit sowohl die Herstellung als
auch das Resultat ein wahrer Erfolg wird.
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HERAUSGEBER:

miniSchoggi GmbH,
Webereistrasse 55, 8134 Adliswil
5. Auflage, Ziirich 2022
Copyright 2022 miniSchoggi GmbH
www.miniSchoggi.ch

Die Unterlagen inkl. der Bilder und Inhalte sind vertraulich zu
behandeln und diirfen ohne die Einwilligung der miniSchoggi GmbH
nicht publiziert, dupliziert oder an Dritte weitergegeben werden.

Die miniSchoggi GmbH hat das Recht, die Preise der Kurse jederzeit zu
andern. Die im Kursprogramm gemachten Preis- und Leistungsangaben
dienen lediglich der Orientierung und sind nicht bindend.



